L VolpeBi.

ANTTPANTT

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI 22

servito con marmellate di stagione e verdurine in agrodolce della casa
allergeni 1-4-10-13

ROSE DI MELANZANE 15

con salsa di datterino ristretta al basilico
allergeni 1-5-13

TARTARE DITONNO 20

su scrigno di pasta sfoglia e pioggia di salsa teriyaki
allergeni 1-7-8-11

TARTARE DI MANZO 17

con crema di formaggi, salsa ai lamponi e granella di frutta secca
allergeni 2-13

VELLUTATA DI LENTICCHIE 15

con crema al parmigiano DOP e Kataifi croccante
allergeni 1-13

PRIMI

TAGLIATELLE DI CASTAGNE 16

su base di crema al formaggio BROT e funghi porcini*
allergeni 1-2-5-13

RISOTTO 16

con pistilli, crema di zafferano, punte di asparagi e sfere di grana DOP
allergeni 4-13

TORTELLONE RIPIENO 19

al persico, crema di mare e crostacei spadellati
allergeni 1-3-5-7-13-14

CASONCELLO NOSTRANO 13

con burro versato aromatizzato alla salvia e grana padano DOP
allergeni 1-2-4-5-13

GNOCCHETTI DI PATATE VIOLA 15

serviti con crema al pepe rosa e crumble di speck
allergeni 1-5-13




Lo lVolpe B,

SECONDI

TAGLIATA DI MANZO 18
cotta su griglia al carbone in abbinamento alle nostre patate spadellate
allergeni 13

TAGLIATA DITONNO FRESCO 14
ricoperta di sesamo croccante, quinoa alle verdure e salsa teriyaki
allergeni 7-8-11

FILETTO DI CINGHIALE "C.B.T." 20
con riduzione al vino rosso, mele al burro e crema di patate viola
allergeni1-13

BURGHER ALLE VERDURE DI STAGIONE 15
pane homemade, patate rustiche e mix di salse

allergeni 1-3-6-8-13

TAGLIATA DITONNO FRESCO 20
sesamo croccante e salsa teryiaki
allergeni 7-8-11

FRITTURA DI PESCE 18
(gambero argentino, totano, gamberone e filetti di persico) con patatine fritte*
allergeni 1-2-3-7-14

CONTORNI
VERDURE ALLA GRIGLIA 5

allergeni assenti

PATATE SPADELLATE AL FORNO 5
allergeni 13

PORCINI* CON POLENTA 9

di mai rosso spinoso della Vallecamonica
allergeni 13

PATATINE FRITTE* 5
allergeni 1-2

PURE DI PATAE VIOLA 6
allergeni 13

TEMPURA DI VERDURE 6
allergeni 1-2




